ORIGINE
DES PRINCIPAUX ALIMENTS
SERVIS DANS

VOTRE RESTAURANT
SCOLAIRE




VOLAILLE

= =
* CUISSES DE
POULET
* SAUTE DE SOCIETE G
VOLAILLE ELEVAGE
* ESCALOPE DE ME)I(-IECSOTS ABATTAGE AUDE
DINDE TRANSFORMATION
* ESCALOPE DE 11 MIREVAL
POULET
* PINTADE




.

* CHARCUTERIE
* PRODUITS SECS
(pates, riz)

* EPICERIE
* LAITAGE
* FROMAGES

EPICERIE

— | | —

SOCIETE
RAMON

11 000
CARCASSONNE

AUDE



FRUITS & LEGUMES

— L

=

(@

)

FRAIS
* SALADES
* TOMATES
* POMMES
* MELONS
* CAROTTES
DE SAISON
* NECTARINES
* POIRES
* PECHES

COCO PRIM 11 ST PAULET

PRODUCTEUR AUDE

PRODUCTEUR ROUSSILLON
66



BCEUF & PORC

— —

o )

* BOURGUIGNON
* STEACKS .
HACHES SOC|ETE
* SAUCISSE SOLER ELEVAGE AUDE
FRAICHE 11 400 ABATTAGE
* COUSTELLOUS TRANSFORMATION
* COTES CASTELNAUDARY
DE PORC




POISSONS & CRUSTACES

— _

_ —

G

* MOULES
FRAICHES

ELEVAGE

CONDITIONNEMENT

FRONTIGNAN
&

AUDE



